


Amor , carinho e 
dedicação! 

Essa é a base do nosso trabalho! 

A My Sweet Cake busca a cada dia, fornecer a melhor experiência através de 
seus produtos, utilizando sempre ingredientes frescos e de qualidade. 
Nossos bolos são feitos e precificados por tamanho, logo abaixo você 
encontrará o tamanho e quantas fatias cada um serve, assim facilitando a sua 
escolha!  

Fazemos a cobertura de nossos bolos em buttercream, um delicioso creme a 
base de manteiga e merengue, saborizado de acordo com o recheio 
escolhido. Também trabalhamos com cobertura em ganache (chocolate) 
dependendo do bolo.  

**Não utilizamos cobertura em chantilly ou pasta americana.  

Precisa de uma decoração especial? 

Além do trabalho no bolo, seja em cor, detalhes em chocolate, brigadeiros, 
suspiros, texturas, trabalhos em bico etc. Trabalhamos também, com 
decoração temáticas, utilizando bolachas decoradas, toppers (topo de bolo 
em papelaria ou acrílico), pasta americana e papel arroz.  

Tornamos a sua ideia real!  



Bolos de Festa 

Tamanhos

Todos os bolos de festa possuem os diâmetros indicados e em média 12cm de altura, 
podendo ficar mais alto dependendo da decoração desejada. São compostos por três 

camadas de recheio e 4 camadas de massa. 



Valores 

Nossos Recheios 

Com Frutas 

Abacaxi com Coco: Massa aveludada de coco, recheio cremoso de coco e compota de abacaxi. 

Bombom de morango: Massa de baunilha, recheio de 4 leites, morangos frescos e trufa ao leite. 

Limão Siciliano: Massa de baunilha com raspas de limão, recheio cremoso de limão Siciliano. 

Frutas Vermelhas: Massa de baunilha, recheio de creme 4 leites com geleia artesanal de frutas 
vermelhas. 

Blue Lemon: Massa de limão com blueberries, recheio de creme 4 leites com lemon curd 
(creme a base de gemas, bem cítrico de limão para contrastar) 

Red Velvet: Massa de cacau avermelhada, recheio de creme a base de cream cheese e geleia 
de frutas vermelhas (o famoso bolo americano). 

Com Chocolate 

Cookies and Cream: Massa de cacau, recheio cremoso com biscoito e trufa ao leite. 

Crocante: Massa de cacau, recheio de brigadeiro cremoso meio amargo, amendoim torrado e 
doce de leite caseiro. 

Triplo Brigadeiro: Massa de baunilha recheio de brigadeiro ao leite, meio amargo e branco. 

Devil’s Cake (O bolo do filme Matilda): Camadas finas de massa de cacau intenso, com recheio 
e cobertura de ganache (chocolate) meio amargo. Perfeito para os chocolovers! 

Pão de Mel: Massa de cacau com especiarias, recheio de doce de leite caseiro e cobertura de 
ganache (chocolate) ao leite. 

TAMANHO PREÇO 

PP R$ 160,00

P R$ 270,00

M R$ 390,00

Smash the Cake 
(Adicionais mediante consulta)

R$ 120,00



Com Nuts 

Nozes: Massa de baunilha, recheio de doce de leite caseiro com nozes e coco. 

Rafaello: Massa aveludada de coco, recheio inesquecível de coco e avelãs laminadas. 

Cupcakes & Muffins 
(Pedido Mínimo 8 unidades) 

Sabores 

VALOR UNITÁRIO

Cupcake R$ 6,50

Muffin R$ 4,90

Cupcakes Muffins

Baunilha com recheio e cobertura de doce de 
leite caseiro; 

Limão com recheio de limão e cobertura de 
Merengue; 

Chocolate com recheio e cobertura de 
brigadeiro; 

Mirtilo com Amêndoas; 

Limão com Crumble (farofinha crocante); 

Chocolate Chips (massa de cacau com gotas 
de chocolate); 



Bolos de Afeto 
Para acompanhar um chá ou um cafezinho! 

Valores  

Tamanho P, peso aproximado 400gr (bolo inglês). 
Tamanho G, peso aproximado 850gr (bolo redondo com furo no meio). 

Sabores 

“O melhor bolo de maçã do mundo” 
Bolo aromático de canela, molhadinho, com pedaços de maçã e nozes, casquinha crocante e 
coberto com açúcar de confeiteiro. 

“Bolo de Limão da vovó" 
Massa delicada e fofa de limão com sabor inigualável. Coberto com um brigadeiro de limão para 
arrematar o sabor, perfeito! 

“Bolo ChocolaTUDO” 
Massa fofíssima e úmida de cacau, com cobertura de brigadeiro e confeitos de chocolate. 

“Bolo Surpresa de Fubá” 
Um bolo para surpreender! Doce na medida, com sabor de bolo de fubá da vovó e uma surpresa 
no meio, um cremoso de coco e queijo. Um conselho? Só prove! 

SABOR PREÇO (R$)

O MELHOR BOLO DE MAÇÃ DO MUNDO! P 45,00 / G 70,00

BOLO DE LIMÃO DA VOVÓ P 45,00 / G 65,00

BOLO CHOCOLATUDO P 40,00 / G 60,00

BOLO SURPRESA DE FUBÁ P 30,00 / G 65,00

BOLO INDIANO P 45,00 / G 75,00

BROWNIE 70,00

BROWNIE C/ COBERTURA DE BRIGADEIRO       
DE NINHO OU AO LEITE

90,00



“Bolo Indiano” 
Um bolo fofo, com textura única, aromático e cheio de sabor. Para ficar ainda melhor, uma 
cobertura de brigadeiro cremoso de baunilha e canela. 

“Brownie" 
Alô chocolovers! Massa intensa de cacau 100%, cremoso por dentro e com casquinha crocante, 
aroma tostado de amêndoas, gotas de chocolate e nozes para finalizar. Simplesmente o Brownie 
perfeito 

Doces 

Brigadeiros Gourmet 
Pedido mínimo de 20 unidades por sabor.

Macarons 
Pedido mínimo de 10 unidades. 

Baunilha, Chocolate, Cheesecake, Limão e Café. 

SABOR VALOR UNITÁRIO

Ao leite, meio amargo, amendoim ou beijinho R$ 1,80

Ninho com Nutella, Surpresa de Uva R$ 2,20

SABOR VALOR UNITÁRIO

Macaron R$ 6,50



Importante 

Pedido: Mínimo de 3 dias de antecedência para bolo simples e 7 dias para bolos temáticos; 

Sabores diferentes do cardápio mediante consulta; 

Entregas são realizadas por aplicativo ou empresa de entregas; 

Adicionais (Topo de Bolo, Decorações) 

Bolo com glitter/ efeito perolado: a partir de R$ 10,00 (Varia de acordo com o tamanho do bolo). 

Bolo com drip (calda de chocolate escorrendo): R$ 10,00 tamanho PP, 20,00 tamanhos P e M. 

Frutas e Flores (Valor varia de acordo com a decoração e tamanho do bolo (Consultar valores). 

Brigadeiros: R$ 2,00/un 

Macarons: Mediante consulta e disponibilidade. 

Sprinkles: R$ 30,00 

Confeitos (granulados): a partir de R$ 10,00 

Decoração com cores: R$ 9,00/cor. 

Chocolates e doces: Depende da decoração, sob consulta. 

Bolos temáticos: São utilizados nas decorações, biscoitos, topos de bolo em papelaria ou 
acrílico, mini balões e modelagens em pasta americana. Todos estes precisam de 07 dias de 
antecedência para o pedido. (**consultar valores). 


